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DESSERT MENU
MENÚ DE POSTRES 



(ZEN)

Due to the risk of foodborne illness, the consumption of raw and/or undercooked foods is at the discretion of the consumer.
If you have any allergies, dietary restrictions, or alimentary intolerance, please inform your server.

Por la probabilidad de riesgo de intoxicación alimentaria el consumo de alimentos crudos y/o pocos cocidos es responsabilidad 
de quién los consume. Si tienes alguna alergia, intolerancia y/o restricción alimentaria por favor informa a tú mesero.

Your well-being is our priority. We encourage you to choose healthy options during your stay,
and explore nutritious and delicious dishes at our restaurant.

Tú bienestar es nuestra prioridad. Te invitamos a elegir opciones saludables durante tú estancia,
descubre platos nutritivos y deliciosos en nuestro restaurante.

GLUTEN FREE
SIN GLUTEN

SUGAR FREE
LIBRE DE AZÚCAR

VEGETARIAN
VEGETARIANO

VEGAN
VEGANO

SHELLFISH, MOLLUSCS AND CRUSTACEANS
MARISCOS, MOLUSCOS Y CRUSTÁCEOS

PEANUTS
CACAHUATE

SEEDS
SEMILLAS

TREE NUTS
NUECES

DAIRY PRODUCT
PRODUCTO LÁCTEO

EGG
HUEVO

FISH
PESCADO

SPICY
PICANTE

MUSTARD
MOSTAZA

CELERY
APIO

SULFITES
SULFITOS

SOY
SOYA



ASIAN TREATS
CAPRICHOS ASIÁTICOS

ASIAN SLIGHTLY SWEET DELICACIES FOR THOSE 

WHO DOESN’T LIKE SUGARY DESSERTS

DELICIAS SEMI DULCES PARA AQUELLOS QUE NO LES GUSTAN 

LOS POSTRES MUY DULCES

SAKURA 

Almond tartlet, cherry frangipane, creamy sesame green tea, lychee sorbet

Tartaleta de almendra, frangipane con cereza, cremoso de té verde al sésamo, sorbete de lychee

ZEN GARDEN 

5 spices crumble, rice flan, black tea cream, peach ice cream and jasmine flowers

Crumble de 5 especies, flan de arroz, cremoso de té negro, helado de durazno y flores de jazmín

YIN  

Semi lemongrass and coconut sorbet, crispy rice

Semi sorbete de limoncillo de lemongrass y coco, crujiente de arroz

YAN

Praline and black sesame with spiced mousse

Praline de sésamo negro con mousse de especias


